SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE
CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUGAO N° 48/2015/CONEPE

Altera o Projeto Pedagbgico do Curso de
Graduacgdo em Agroindustria do Campus do
Sertéo.

O CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO da UNIVERSIDADE
FEDERAL DE SERGIPE, no uso de suas atribuicdes legais e,

CONSIDERANDO a Resolugdo CNE/CES n° 02, de 18 de junho de 2007, que dispbe sobre
carga horaria minima e procedimentos relativos a integralizacdo e duracdo dos cursos de graduagdo,
bacharelados, na modalidade presencial;

CONSIDERANDO a Resolugdo n° 14/2015/CONEPE, que altera as Normas do Sistema
Académico da Universidade Federal de Sergipe;

CONSIDERANDO a Resolugdo CNE/CP n° 1, de 17 de junho de 2004, que institui as Diretrizes
Curriculares Nacionais para a Educacdo das RelagBGes Etnico-Raciais e para o Ensino de Historia e
Cultura Afro-Brasileira e Africana;

CONSIDERANDO a Resolugdo CNE/CP n° 1, de 30 de maio de 2012, que estabelece as
Diretrizes Nacionais para a Educagdo em Direitos Humanos;

CONSIDERANDO a Resolugdo CNE/CP n° 02, de 15 de junho de 2012, que estabelece as
Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educagdo Ambiental;

CONSIDERANDO o parecer do Relator, Cons. WELLINGTON BARROS DA SILVA, ao
analisar o Processo n° 2174/2015-20;

CONSIDERANDO ainda, a decisdo unanime deste Conselho, em sua Reunido Ordindria, hoje
realizada,

RESOLVE:

Art. 1° Aprovar alteracdo do Projeto Pedagdgico do Curso de Graduagdo em AgroindUstria do
Campus do Sertdo, que funcionara em turno integral (matutino e vespertino), e do qual resulta o grau de
Bacharel em Agroindustria.

Art. 2° O Curso de Agroindustria esta inserido no processo de expansdo e interiorizagdo da UFS.
Criado de acordo com as Diretrizes Curriculares Nacionais e obedecendo as peculiaridades do Campus do
Sertdo, esta centrado na integracdo entre diversas areas de conhecimento, acdes junto a comunidade, e
baseado na nogdo do estudante como agente ativo, apoiada no professor que atuard como facilitador e
mediador do processo ensino-aprendizagem.

Art. 3° O Curso de Agroindustria tem como objetivo:
I. Geral: formar profissionais com conhecimentos sélidos em tecnologia, planejamento e gestdo

agroindustrial, para atuarem e/ou empreenderem no campo tecnoldgico, administrativo,
cientifico e de inspecao e fiscalizacdo dos alimentos, e,

Il. Especifico:
a) desenvolver a percepcao dos problemas do sistema agroalimentar;



b) desenvolver uma visdo sistémica do funcionamento das cadeias de producgdo agroalimentar;

c) estimular acbes empreendedoras nas diversas atividades da cadeia de producgéo;

d) incentivar a pesquisa sistematica no desenvolvimento de novas tecnologias de processos e
novos métodos de gestao;

e) incentivar a extensdo como forma de inserir o aluno na realidade vivenciada pela
comunidade, e,

f) potencializar no aluno a capacidade criativa para desenvolver solucfes rapidas e simples.

Art. 4° Como perfil, o Bacharel em Agroindustria devera:

V.

ser um profissional com s6lida formacdo humanista, ética, critica, reflexiva, gerencial, técnica
e cientifica, que o capacita a internalizar valores de responsabilidade social, justica e ética
profissional,

ter uma visao sistémica da problematica agroindustrial, buscando solugdes em respeito aos
aspectos sociais, culturais, econdmicos, tecnoldgicos e ambientais, no ambito local, regional,
nacional e internacional;

aplicar, adaptar e gerar conhecimentos em agropecudria, ciéncia e tecnologia de alimentos e
métodos de gestdo, tendo visdo empreendedora e administrativa frente as organizacfes ou
entidades voltadas principalmente para producao de alimentos;

atuar em consonancia com as demandas mundiais, nacionais e regionais das organizacdes,
analisando criticamente, antecipando e promovendo suas transformacfes, podendo ampliar
seus conhecimentos de forma independente e inovadora.

Art. 5° As competéncias e habilidades a serem adquiridas pelo Bacharel em Agroindistria ao
longo do desenvolvimento das atividades curriculares e complementares do curso séo, dentre outras:

M.
V.

VI.
VIL.
VIII.
IX.

X.
XI.
XII.

acompanhar, orientar e supervisionar a cadeia de produgdo de alimentos, incluindo: produgéo,
selecdo e tratamento da matéria-prima, processamento, conservacao, controle de qualidade,
armazenamento, distribuicdo e comercializacdo;

sugerir e adotar medidas que melhorem e mantenham a qualidade, produtividade e
competitividade da produgdo agroindustrial de alimentos;

planejar e desenvolver processos de producdo agroindustrial de alimentos;

avaliar, conduzir e executar processos de abertura de unidades agroindustriais de alimentos;
empreender a formacdo de unidades agroindustriais de alimentos;

comunicar-se eficientemente nas formas oral, escrita e grafica;

interpretar a realidade das organizagdes;

adaptar diferentes cenarios e adotar conceitos modernos de gestdo e novas tecnologias;

utilizar raciocinio légico, critico e analitico, operando com valores e formulacGes matematicas
e estabelecendo relacdes formais e causais entre fenémenos;

atuar de forma participativa e em equipe;

ter compromisso com a ética, a cidadania, a questdo ambiental e a qualidade de vida, e,

buscar continuamente a informacéo e aprender através de seu préprio esforco.

Art. 6° O Curso de Graduacdo em Agroindustria do Campus do Sertdo tera como eixo para a
estrutura curricular o uso de metodologias ativas de ensino-aprendizagem, em particular a Aprendizagem
Baseada em Problemas (ABP) e a Metodologia da Problematizacéo.

Paragrafo Unico. Os componentes curriculares definidos como mdédulo ou atividades académicas
especificas terdo hora-aula correspondente a sessenta minutos.

Art. 7° O Curso de Graduacdo em Agroindlstria tera ingresso Unico no semestre letivo
correspondente a aprovacdo em Processo Seletivo adotado pela UFS, sendo ofertadas anualmente
cinquenta vagas em periodo integral.

Art. 8° O Curso de Graduacdo em Agroindustria serd ministrado com a carga horaria de 3.270

(trés mil

duzentos e setenta) horas, que equivalem a 218 (duzentos e dezoito) créditos, dos quais 192

(cento e noventa e dois) correspondem a componentes curriculares obrigatorios, 10 (dez) de Atividades
Complementares e 16 (dezesseis) optativos.



81° O curso devera ser integralizado em, no minimo, 04 (quatro) anos e, no maximo, 06 (seis)
anos letivos.

82° O aluno podera cursar um maximo de 75 (setenta e cinco) créditos e um minimo de 36 (trinta
e seis) créditos por ano letivo.

83° Novos componentes curriculares referentes a Topicos ou Topicos Especiais somente poderdo
ser criados e incluidos na estrutura curricular complementar, desde que suscitados pela necessidade de
uma nova abordagem do conhecimento na area de formacéo do curso.

84° O curso de Graduacdo em Agroindustria poderd ofertar disciplinas na modalidade
semipresencial até o limite de 20% da carga horaria total do curso.

Art. 9° O Curso de Graduagdo em Agroindustria terd matricula em componentes curriculares
anuais denominados Blocos, de natureza obrigat6ria, com seus respectivos modulos ou atividades,
sequenciais ou anuais.

Paragrafo unico. Os modulos Acdes Integradas II, Il e IV terdo oferta e gestdo sob
responsabilidade do Nucleo de Educacdo em Ciéncias Agrérias e da Terra.

Art. 10. E vedada ao discente a matricula parcial em qualquer subunidade articulada de um
Bloco, ou de forma exclusiva em componentes optativos ou eletivos semestrais.

Art. 11. Para efeito de organizacdo pedagdgica, o ano letivo serd denominado Ciclo, o qual é
composto por um ou mais blocos anuais.

81° Para a aprovacdo em um Bloco Anual é necesséria a aprovagdo em todas as subunidades
articuladas que o compdem.

§2° Sera permitida a progressdo do aluno para o ciclo seguinte, ainda que ndo obtenha critérios
de aprovagdo em até 02 (duas) subunidades articuladas de um ciclo anual.

§3° O aluno em regime de dependéncia, reprovado pela segunda vez na subunidade curricular em
questdo, ndao podera ser promovido ao ciclo seguinte até quitar a referida dependéncia, respeitando o
prazo méaximo de integralizacéo do curriculo.

84° Nao sera permitida a progressao com dependéncia do terceiro para o quarto ciclo.

Art. 12. Todo aluno regularmente matriculado no curso de Graduagdo em Agroindustria tera um
Professor Orientador.

Art. 13. Sera funcdo do Professor Orientador acompanhar o aluno durante todo o curso, sendo
responsavel por:
I. orientar o aluno na obtencdo de competéncias e habilidades que sejam compativeis com 0s
blocos cursados;
I1. desenvolver planos educacionais que auxiliem os alunos a atingir os objetivos propostos pelo
projeto de curso;
I1l. acompanhar e avaliar o portfélio construido pelo aluno;
IV. auxiliar o aluno a interpretar e dirimir davidas relacionadas ao projeto pedagdgico e normas
da instituicdo;
V. auxiliar na solucdo de conflitos e davidas relacionadas ao pleno desenvolvimento das
competéncias e habilidades esperadas, e,
VI. avaliar o progresso do aluno durante sua vida académica.

Art. 14. O Sistema de avaliagdo do curso deverd ocorrer de forma articulada com os
procedimentos de avaliagdo institucional da UFS e sera orientado para o diagnodstico da qualidade do
processo de ensino-aprendizagem e aprimoramento continuo do Projeto Pedagdgico do Curso.

81° Serdo realizadas avaliacdes docente/docente, em relagdo aos objetivos e aos conteldos
ministrados, numa periodicidade que permita o0 melhor aproveitamento do processo de aprendizagem.



82° Seréo realizadas autoavaliagdes discentes quanto ao seu percurso dentro da graduacao.

83° Seré realizada avaliacdo dos discentes pelos docentes do curso ou comissdo de avaliacdo
criada para este fim, procurando analisar o desempenho teorico-pratico do estudante, com objetivo de
melhorias no Projeto Pedagdgico do Curso.

84° Seré realizada avaliagdo pelo estudante do desempenho docente em relacdo ao método e ao
conteddo ministrado, com objetivo de direcionamento e melhorias em técnicas de ensino e do Projeto
Pedagbgico do Curso.

Art. 15. O desempenho do aluno e suas frequéncias em uma subunidade ndo compensardo o
desempenho em outra subunidade, dentro de um mesmo bloco ou fora dele, na qual seus conceitos e
frequéncias tenham sido insuficientes.

Art. 16. As avaliacGes deverdo enfocar o processo de aprendizagem, as habilidades e
competéncias e/ou conhecimento adquirido em cada componente curricular ou outros momentos de
aprendizagem.

§1° O Professor Orientador, 0 Colegiado de Curso de Agroindustria ou Comissao criada para fins
de avaliacdo, sdo responsaveis pelo acompanhamento do estudante, identificacdo de dificuldades e
planejamento de processo de recuperacao de aprendizagem.

82° As recuperagdes de aprendizagem deverdo ser realizadas ao final do B a que pertengam, ou a
critério do Colegiado de Curso de Agroindustria.

Art. 17. A presenca nas atividades propostas nas subunidades curriculares de cada Bloco €
obrigatoria.

Paragrafo Unico. Auséncia em uma dessas atividades devera ser justificada, e serd levada em
consideracdo pelo coordenador da atividade, que estabelecera estratégias de aprendizagem para o aluno
quando cabivel.

Art. 18. A organizagdo e estrutura curricular, bem como o curriculo complementar estdo
detalhadas nos Anexo I, Il e I11.

Art. 19. O ementario dos componentes curriculares, obrigatérios e optativos, estad disposto no
Anexo IV.

Art. 20. As Normas do Estagio Supervisionado, Trabalho de Conclusdo de Curso e Normas das
Atividades Complementares estdo contidas nos Anexo V, VI e VII respectivamente.

Art. 21. A Tabela de Equivaléncia da Adaptacdo Curricular do Curso de AgroindUstria esta
contida no Anexo VIII

Art. 22. As situacBes ndo previstas nesta Resolucdo deverdo ser avaliadas pelo Colegiado do
Curso de Agroindustria.

Art. 23. Esta Resolucdo entra em vigor nesta data, revoga as disposi¢cbes em contrario, em
especial a Resolucdo n° 42/2014/CONEPE.

Sala das Sess0es, 27 de julho de 2015

VICE-REITOR Prof. Dr. André Mauricio Concei¢do de Souza
PRESIDENTE em exercicio



SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE
CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUCAO N° 48/2015/CONEPE
ANEXO |

ORGANIZACAO CURRICULAR DO CURSO DE GRADUAGCAO EM AGROINDUSTRIA, DO
CAMPUS DO SERTAO

O propdsito basico da Universidade Federal de Sergipe é a formacédo de profissionais cidaddos, a
producdo, difusdo e conservagdo de conhecimentos de forma interativa com a sociedade. Tal postura
implica na formacdo de um profissional apto para atuar eticamente e dentro de principios cientifico-
filosoficos, no fomento e na produgdo de conhecimentos que respondam as exigéncias contemporaneas e
regionais.

O Curso de Graduagdo em Agroindustria do Campus do Sertdo propde uma educacao integral,
compartilhada com outros saberes e contextualizada no sujeito em sua existéncia na sociedade. Prevé,
além disso, que a formagdo do Bacharel em Agroindustria se dé a partir da reflexdo sobre a realidade,
com visdes tedricas e praticas em ciclos, com retorno transformador a esta mesma realidade. Para isso,
valoriza ndo sO os aspectos cognitivos para a formagdo do estudante, mas, também, os atitudinais e
psicomotores.

Para atender ao modelo de ensino proposto pelo Campus do Sertdo, o curso é orientado por
competéncias e seu curriculo dividido em ciclos anuais, totalizando quatro anos. O primeiro ciclo é
desenvolvido, integralmente, em conjunto com todos os demais cursos do Campus, salvo situagdes
especiais, constituindo-se assim o ciclo comum de formag&o integral em Ciéncias Agrarias e da Terra,
que serd ofertado pelo Nucleo de Educagdo em Ciéncias Agrérias e da Terra. Os modulos Acdes
Integradas em Ciéncias Agrérias Il, 11l e 1V terdo oferta e execugdo sob responsabilidade do Nucleo de
Educacdo em Ciéncias Agrérias e da Terra.

Os ciclos tém foco na pratica da atencdo a Agricultura Familiar Camponesa, na qual se
contextualizam os conteudos tedricos, distribuidos pelas unidades curriculares, as quais visam
sistematizar elementos para a construcdo de competéncias e habilidades necessérias ao bom desempenho
profissional. Busca-se, assim, desde o primeiro momento, inserir 0s estudantes na pratica, com visdo
particular para a organizacao dos sistemas produtivos e dos agricultores (associativismo, cooperativismo),
com énfase na Agricultura familiar.

Os segundo e terceiro ciclos sdo especificos da formacdo do profissional do Bacharel em
Agroindustria, aprofundam conhecimentos técnico-cientificos e acrescentam ao foco dado a
Agroindustria Familiar, mas ainda dividindo espago com esse, a atencdo & Agroindlstria de médio e
grande porte, todos necessarios para a formacdo de um profissional generalista.

A formacgdo em servigo estd distribuida durante o curso, sob a forma de atividades préaticas
direcionadas as diversas areas e com complexidade crescente, partindo da observacdo a intervencao
assistida.



SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE _
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RESOLUCAO N° 48/2015/CONEPE

ANEXO I1

ESTRUTURA CURRICULAR PADRAO DO CURSO DE AGROINDUSTRIA DO CAMPUS DO SERTAO

Duracéo: 04 a 06 anos
Carga Horéria Total: 3.270 horas

Obrigatdrios: 192 créditos (2880 horas)
Créditos por Ciclo: Maximo: 75

I Ciclo de Agroindustria

Optativos: 16 créditos (240 horas)
Médio: 54 Minimo: 36

Créditos Totais: 218

Créditos Totais: 54 Carga Horaria Total: 810 horas  Pré-requisito: -

Atividades Complementares: 10 créditos (150 horas)

- . . . . CH CH CH CH
Cadigo Bloco Cadigo Subunidade Curricular Créd Total Teérica Pratica AAD
AGRAS0065.1 | Introducéo as Ciéncias Agrérias e da Terra 06 90 30 12 48
AGRAS0065.1 Ciéncias da Vida 10 150 60 24 66
| Bl AGRAS0065.2 Fundamentos de Biologia Vegetal 10 150 60 24 66
AGRAS0065 Confucr?] AGRAS0065.3 | Fundamentos de Biologia Animal 10 150 60 24 66
AGRAS0065.4 Alimentos 10 150 60 24 66
AGRAS0065.6 Acdes Integradas em Ciéncias Agrarias | 04 60 20 40 -
AGRAS0065.5 Habilidades e Atitudes em Ciéncias Agrarias 04 60 30 30 -
Total Anual 54 810 320 178 312




11 Ciclo de Agroindustria
Créditos Totais: 50 Carga Horaria Total: 750 h

Pré-requisito: (AGRAS0065) I Ciclo Comum

- - . . ) CH CH CH CH
Cddigo Bloco Cddigo Subunidade Curricular Créd Total | Teorica | Pratica | AAD
AGRIS0047.0 Higienizacdo e Sanitarizacdo de Alimentos 06 90 27 12 51
AGRIS0047.1 Cadeias Produtivas de Origem Animal 08 120 36 16 68
AGRIS0047 I Bl_oco de_ AGRIS0047.2 Cadeias Produtivas de Origem Vegetal 08 120 36 16 68
AgroindUstria AGRIS0047.3 Tecnologias de Alimentos de Origem Vegetal 08 120 36 16 68
AGRIS0047.4 | Tecnologias de Alimentos de Origem Animal 08 120 36 16 68
AGRIS0047.5 Habilidades e Atitudes em Agroindustria | 08 120 40 80 -
AGRAS0066 | Il Bloco Comum | AGRAS0066.0 Ac0es Integradas em Ciéncias Agrarias 11 04 60 20 40 -
Total Anual 50 750 231 196 323
111 Ciclo de Agroindustria
Créditos Totais: 52 Carga Horaria Total: 780 h  Pré-requisito: (AGRIS0047) | Bloco de Agroindustria
- - . . . CH CH CH CH
Cadigo Bloco Cddigo Subunidade Curricular Créd Total | Teorica | Pratica | AAD
AGRIS0048.0 Sistemas de Controle de Qualidade de Alimentos 08 120 32 16 72
AGRIS0048.1 Desenvolvimento dfe Novas Tecnologias para 08 120 39 16 79
Processamento de Alimentos
Il Bloco Sistemas para Diminuigdo do Impacto Ambiental
AGRIS0048 de AGRI1S0048.2 dos Processos de Producio 08 120 32 16 72
Agroindustria AGRIS0048.3 Técnicas Mercadoldgicas para Distribuicdo e 08 120 32 16 79
' Comercializacdo de Produtos
AGRIS0048.4 Projetos Agroindustriais 08 120 32 16 72
AGRIS0048.5 Habilidades e Atitudes em Agroindustria Il 08 120 40 80 -
AGRAS0067 ICI;IO?T:SCmO AGRAS0067.0 | Agdes Integradas em Ciéncias Agrarias I11 04 60 20 40 -
Total Anual 52 780 220 200 360




IV Ciclo de Agroindustria
Créditos Totais: 36 Carga Horaria Total: 540h

Pré-requisito: AGRI1S0048 (11 Bloco de Agroindustria)

- - . . ) CH CH CH CH
Cddigo Bloco Cddigo Subunidade Curricular Créd Total | Teorica | Pratica | AAD
AGRIS0049.0 Estagio em Agroindustria 06 90 - 90 -
AGRIS0049.1 Estagio em Producdo Agricola 04 60 - 60 -
AGRIS0049 111 Bloco AGRIS0049.2 Estagio em Producdo Animal 04 60 - 60 -
de Agroindudstria |  AGRIS0049.3 Estagio em Processamento de Alimentos 06 90 - 90 -
AGRIS0049.4 Estagio em Gestdo Agroindustrial 04 60 - 60 -
AGRIS0049.5 Trabalho de Concluséo de Curso (TCC) 12 180 - 180 -
Total Anual 36 540 - 540 -
ATIVIDADES COMPLEMENTARES
Cddigo Componente Curricular CR CH
AGRIS0063 Atividades Complementares de Agroindustria 10 150




SERVICO PUBLICO FEDERAL

MINISTERIO DA EDUCACAO
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RESOLUCAO N° 48/2015/CONEPE

ANEXO Il

CURRICULO COMPLEMENTAR DO CURSO DE GRADUACAO EM AGROINDUSTRIA -
BACHARELADO DO CAMPUS DO SERTAO

Cddigo Disciplina H%?;%?a Créd | Pré-requisito
AGRIS0051 |Agroindustria Familiar 30 02 | AGRAS0065
AGRIS0052 |Apicultura 30 02 |AGRAS0065
AGRIS0050 |Associativismo Rural e Cooperativas Agricolas 30 02 |AGRAS0065
AGRIS0058 |Biotecnologia de Alimentos 60 04 |AGRASO0065
AGRIS0059 [Fundamentos de Sociologia Rural 60 04 |AGRAS0065
AGRAS0069|Lingua Brasileira de Sinais 60 04 -
AGRIS0054 |[Melhoramento Animal 60 04 |AGRAS0065
AGRIS0053 |Melhoramento Vegetal 60 04 |AGRAS0065
AGRIS0057 [Tecnologia de Bebidas e Produtos Fermentados 60 04 |AGRAS0065
AGRIS0061 [Topicos Especiais em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos| 30 02 |AGRAS0065
AGRIS0062 [Tdpicos Especiais em Gestdo do Agronegdcio 30 02 |AGRAS0065
AGRIS0060 [Tdpicos Especiais em Producdo Agropecuaria 30 02 |AGRAS0065
AGRIS0055 [Toxicologia de Alimentos 30 02 |AGRAS0065
AGRIS0056 [Tratamento de Residuos Agroindustriais 30 02 |AGRAS0065

MONITORIA
Cddigo Moddulo hCafgg Créd | Pré- requisito
oraria
DAAOQ0006 | Monitoria | 02 30 -
DAAO0007 | Monitoria Il 02 30 -
DAAQ008 | Monitoria Ill 02 30 -
DAAO0009 | Monitoria IV 02 30 -
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RESOLUCAO N° 48/2015/CONEPE
ANEXO IV

EMENTARIO DOS COMPONENTES CURRICULARES DO CURSO DE GRADUAGCAO EM
AGROINDUSTRIA

| CICLO DE AGROINDUSTRIA

AGRAS0065.0 - Introducao as Ciéncias Agrarias e da Terra

CR.: 06 C.H.Total: 90  C.H. Teorica: 30 C.H. Prética: 12 C.H. AAD: 48

Ementa: Correntes socio-filosoficas e sua influéncia nas ciéncias agrérias; campo de atuacdo e papel do
profissional, frente aos problemas politicos e sociais, com participacdo ativa e visdo ampliada a todos o0s
niveis de saberes; salde e doenga; determinantes sociais da agricultura familiar; qualidade de vida; ética e
bioética; a importancia da educagdo permanente e promotora das inter-relacdes entre as multiplas
profissGes e suas implicagdes de acordo com as demandas da sociedade; atributos administrativos que
fortalecam a resolutividade dos problemas gerados pela pratica. Relacdes étnico-raciais, relagbes entre
ciéncias agrérias e a historia e cultura Afro-Brasileira e Africana. Introducéo ao estudo da metodologia
cientifica. A pesquisa e suas classificacfes. As etapas da pesquisa. Revisdo de literatura — Pesquisa
Bibliografica. Leitura, fichamento, resumo, citacbes e referéncia. Projeto de Pesquisa. Estrutura das
apresentacGes de trabalhos académicos. Aspectos exteriores da apresentacdo dos trabalhos académicos.
Publicagdo e divulgacdo dos resultados de pesquisa. Apresentacdo oral de um projeto de pesquisa e um
trabalho cientifico.

AGRAS0065.1 - Ciéncias da Vida

CR.: 10 C.H. Total: 150 C.H. Teorica: 60 C.H. Prética: 24 C.H. AAD: 66

Ementa: Citologia — a célula como unidade morfofuncional — procariontes e eucariontes — composicao
quimica celular — membrana celular. Estrutura e fisiologia. Propriedades fisicas e quimicas dos glicideos,
lipideos e proteinas. Aminoacidos e peptideos. Nogdes de enzimas. Metabolismo dos glicidios: glicélise,
fermentacdo, ciclo de Krebs e cadeia respiratoria. Biossintese dos glicidios. Biossintese dos amino&cidos.
Metabolismo dos lipidios. Metabolismo das proteinas. Nucleo interfasico. Mitose e meiose. Duplicacéo,
transcricdo e traducdo. Genética — Cromossomos: estrutura, funcdo, tipos e classificagéo.
Comportamentos dos cromossomos durante a mitose e meiose. Aberracdes cromossdémicas numéricas e
estruturais. Natureza do material genético e acdo dos gens. MutacOes. Leis de Mendel. Embriologia:
biologia dos organismos pluricelulares. Nog¢des gerais dos tecidos animais e vegetais. Ecologia e evolugédo
— a biosfera. Ecossistema. Comunidades e populagdes. Evolucdo: selegdo natural e adaptacdo. Origem das
espécies. Conceitos fundamentais em ecologia. Niveis hierarquicos de organizacdo. Nogdes de
ecossistemas.  Propriedades emergentes e propriedades coletivas nos ecossistemas. Ciclos
biogeoquimicos. NocGes de fatores limitantes e clima. Estudo morfofuncional dos tecidos fundamentais e
da anatomia microscdpica dos 6rgaos e sistemas do corpo.

AGRAS0065.2 - Fundamentos de Biologia Vegetal

CR.: 10 C.H. Total: 150 C.H. Tedrica: 60 C.H. Prética: 24 C.H. AAD: 66

Ementa: Organizacdo das Gimnospermas e Angiospermas. Origem, morfologia e classificacdo dos
Orgdos vegetativos e reprodutivos. Micro e macrosporogénese. Embriogénese. Relacdo entre adaptacdes
morfoldgicas e padrbes biogeograficos em Gimnospermas e Angiospermas. Microtécnica vegetal.
Histologia das Gimnospermas e Angiospermas. Tecidos vegetais. Formacdo do embrido. Relacdo entre
adaptacdes anatdmicas e padrdes biogeograficos em Gimnospermas e Angiospermas. Sistemas de
classificacdo dos vegetais. Nomenclatura boténica. Descri¢do, herborizacdo e identificacdo de téxons.
Principais familias. Origem, adaptacdo, morfologia externa e classificacdo dos 6rgdos vegetativos e
reprodutivos. Célula vegetal. Anatomia basica dos 6rgdos vegetativos. Mecanismos de polinizacdo e
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fecundacdo das angiospermas. Reproducdo assexuada. Dispersdo de corias. Fisiologia Vegetal.
Fotossintese. Respiracdo. Metabolismo Mineral de Plantas Superiores. Assimilacdo do Nitrogénio pelas
Plantas com importancia econdmica. Rela¢Bes Hidricas. Translocagdo e Distribui¢do de Assimilados nas
Plantas com importdncia econdmica. Andlise Quantitativa do Crescimento. Crescimento e
Desenvolvimento. Fisiologia do Estresse.

AGRAS0065.3- Fundamentos de Biologia Animal

CR.: 10 C.H. Total: 150 C.H. Teorica: 60 C.H. Prética: 24 C.H. AAD: 66

Ementa: Conceito e divisdes da Zoologia. Estudo da biologia de mamiferos e aves domésticos, através da
sua Anatomia, Fisiologia e Ecologia. Introducdo a Anatomia e a Fisiologia dos animais domésticos;
Anatomia do sistema locomotor (o0ssos, musculos e articulagdes); Anatomia e Fisiologia do sistema
digestério, do sistema reprodutor e da glandula mamaéria, do sistema respiratério, do sistema
cardiovascular e do sistema urinario. RelacBes ecoldgicas entre os seres vivos. Mecanismos de
patogenicidade dos microrganismos. Principios gerais de imunologia. Introducdo a biologia dos fungos,
bactérias e protozoarios. Introducéo a Virologia Geral. Parasitas que afetam os animais domésticos.

AGRAS0065.4- Alimentos

CR.: 10 C.H. Total: 150 C.H. Teorica: 60 C.H. Prética: 24 C.H. AAD: 66

Ementa: Introducdo sobre a conservacdo de alimentos. Aspectos de higiene. Considera¢fes sobre 0s
processos de conservacao de alimentos. Operacdes de pré-processamento de alimentos. Industrializacéo
de alimentos pelo uso de métodos fisicos, quimicos e biol6gicos. Conservacao de alimentos pelo uso do
calor, frio, sal, actcar, defumacéo, aditivos, fermentagéo e radia¢do. Introducéo, importancia e evolucéo
da industria de laticinios. Microbiologia da carne. Embutidos e enlatados. Conservagdo de carnes e
derivados. Pescados. Ovos. Produtos apicolas. Amostragem, exatiddo e precisdo. Estudos dos
constituintes e composicdo centesimal dos alimentos. Principios, métodos e técnicas das analises
qualitativas e quantitativas. Microscopia Andlise fisica, quimica e bioquimica de alimentos e de produtos
processados. Normas e Regulamentos.

AGRASO0065.5 - Habilidades e Atitudes em Ciéncias Agrarias

CR.: 04 C.H. Total: 60  C.H. Teorica: 30 C.H. Pratica: 30 C.H. AAD: -

Ementa: Competéncias e habilidades técnicas e socio-afetivas, e estimular o aprimoramento de atitudes
alinhadas aos principios éticos e direitos humanos. A habilidade de comunicar recebe énfase, tanto para
orientar os produtores, como para estimular e aperfei¢oar a integracdo multiprofissional. Serdo abordados
os temas: matematica, quimica, fisica basica, introducdo a estatistica, microcomputadores, desenho
técnico, fisico-quimica, quimica geral e analitica e quimica organica.

AGRAS0065.6 - Acles Integradas em Ciéncias Agrarias |

CR.: 04 C.H.Total: 60  C.H. Tedrica: 20 C.H. Prética: 40 C.H. AAD: -

Ementa: Legislacdo bésica; Organizacdo da atencdo basica; Programa de Agricultura Familiar: normas,
principios e diretrizes, atribuicdes, gerenciamento de agroindustrias, parametros de programacdo e
avaliacdo; Territorializacdo; Sistema de Informagdo da Atencdo Basica — SIAB; Acles de extensdo
agropecudria, sociologia, antropologia. Fundamentos de epidemiologia: conceito, indicadores de
morbimortalidade, cadeia epidemioldgica, histéria natural da doenca e niveis de prevengao.

Il CICLO DE AGROINDUSTRIA

AGRIS0047.0 - Higienizacdo e Sanitarizacdo de Alimentos

CR: 06 CH: 90 CH. Teorica: 27 CH. Pratica: 17 CH. AAD: 51

Ementa: Introdugdo. Higiene industrial e controle sanitario na industria de alimentos. Agentes e
processos de limpeza e sanitizacdo. Contaminacgéo de alimentos. Normas para instalacfes e construgéo de
prédios. Legislacdo vigente de alimentos. Composi¢do dos alimentos: Carboidratos, lipideos,
aminodacidos, proteinas, vitaminas, sais minerais e pigmentos de alimentos. Agua em alimentos.
Estabilizantes, emulsificantes e aditivos usados na inddstria de alimentos. Hidrocoldides na tecnologia de
alimentos. Escurecimento ndo enzimético. Oxidacdo de lipideos. Metabolismo de proteinas, lipidios e
carboidratos nos alimentos. Enzimas. Cinética enzimatica. Aplicacbes de enzimas na industria de
alimentos. Escurecimento enzimatico Rancificacdo. Transformacdes bioquimicas em alimentos de origem
animal. Transformagdes bioquimicas em alimentos de origem vegetal. Introducdo a microbiologia de
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alimentos - Microrganismos e alimentos; Fatores que influenciam o crescimento microbiano;
Microrganismos patogénicos, ndo patogénicos e indicadores; Métodos para analise microbiolégica de
microrganismos; alteragdes quimicas em alimentos provenientes de contaminagdo microbiana;
deterioracdo microbiana em leite e derivados, enlatados, pescado, carnes, frutas e hortalicas; Métodos de
controle do crescimento microbiano em alimentos; Critérios para avaliagdo microbiol6gica na inddstria de
alimentos; Andlise de perigos e pontos criticos de controle na industria de alimentos.

AGRIS0047.1 - Cadeias Produtivas de Origem Animal

CR: 08 CH: 120 CH. Tedrica: 36 CH. Prética: 16 CH. AAD: 68

Ementa: Importancia econdmica das aves. Racas e linhagens de maior importancia econdmica. Anatomia
e fisiologia. Aparelho reprodutivo, digestivo e respiratorio. Préticas de incubacdo. Embriologia.
Instalacdode granjas avicolas. Equipamentos. Criacdo de pintos. Criacdo comercial de frangos de corte e
depoedeiras. Planejamento da empresa avicola. Comercializacdo de aves e ovos. Introducgdo e importancia
sOcio-econdmica da suinocultura.. Planejamento e formagdo da criacdo. Manejo nas diferentes fases de
vida dos suinos. Castragdo. Instalacdo de ganjas suinicolas: condi¢Bes climéticas, infra-estrutura e
construgdes. Principais doencgas. Bovino de leite, bovino de corte, ovinos e caprinos. Importancia
econdmica e principais racas exploradas. Caracteristicas fenotipicas das principais ragas. Escrituracdo
zootécnica dos rebanhos. Manejo: reprodutivo, sanitario, nutricional e nas diferentes fases de criag&o.
Manejo na ordenha e controle leiteiro. Instalagfes rurais. Planejamento do rebanho.

AGRIS0047.2 - Cadeias Produtivas de Origem Vegetal

CR: 08 CH: 120 CH. Tedrica: 36 CH. Prética: 16 CH. AAD: 68

Ementa: Importancia socioecondmica da fruticultura e olericultura. Origem e difusdo de frutas e
hortaligas. Classificacdo e descri¢éo botanica de frutos e hortaligas. Variedades. Exigéncias nutricionais e
adubacgdo. Propagacdo. Preparo do solo e plantio. Tratos culturais. Colheita. Importancia nutricional,
social e econdmica das frutas e hortali¢as. Origem, histérico e importancia econdmica de cereais, fibrosas
oleaginosas e cana de acucar. Classificacdo e descri¢do botanica. Variedades. Propagacdo. Clima e solo.
Plantio, tratos culturais, adubagéo, colheita, beneficiamento e comercializagdo. Controle das principais
pragas e doencas.

AGRIS0047.3 - Tecnologia de Alimentos de Origem Vegetal

CR: 08 CH: 120 CH. Tedrica: 36 CH. Prética: 16 CH. AAD: 68

Ementa: Tecnologia Pds-colheita de frutas e hortaligas. Processamento de frutas (sucos, polpas, doces e
geléias). Processamento de hortalicas (produtos fermentados, processamento minimo, congelados).
Controle de qualidade. Aproveitamento dos residuos. EspecificacBes, calculos de rendimentos e custos
industrias. Caracteristica dos cereais. Moagem de cereais: teoria, operacdo, equipamentos e produtos.
Amido e féculas: fabricacdo e equipamentos, modificagdes quimicas. Panificacdo: processos e
equipamentos de operacdes convencionais e continuas. Produtos derivados, snacks, biscoitos. Custos
industriais. Atividades agricolas relacionada com a cana-de-agucar, tratamento preliminares da cana-de-
acucar para producdo de aclcar e alcool, processo industrial na producdo de alcool-fermentacéo,
destilacdo do alcool, tancagem de alcool, rendimento de processo na producédo de alcool, balango térmico
nas usinas de agucar e alcool, efluentes nas usinas de aglcar e destilarias de &lcool, aspectos técnicos-
econdmicos do alcool carburante e alcool a partir de outros derivados agricolas.

AGRIS0047.4 — Tecnologia de Alimentos de Origem Animal

CR: 08 CH: 120 CH. Teorica: 36 CH. Pratica: 16 CH. AAD: 68

Ementa: OperacOes de pré-processamento, processamento e controle de qualidade de carnes e derivados:
bovinos, suinos, aves. Produtos embutidos, defumados, reestruturados, marinados, presuntos, salames,
salgados e curados. Manejo do pescado a bordo e em terra. Inspecdo e controle de qualidade e
manipulacdo de matéria-prima. Pescado como alimento. Alteragdes “post-mortem” do pescado.
Equipamentos e InstalagBes para o beneficiamento do pescado. Métodos de conservacdo do pescado:
refrigeracdo e congelamento; salga; defumacdo; enlatamento. Beneficiamento de crustaceos e moluscos.
Embalagem, estocagem e vida de prateleira dos produtos pesqueiros. Aproveitamento de residuos —
farinha e dleo de pescado. OperacBes de pré-processamento, processamento e controle de qualidade de
leites e derivados: leite fluido, leite em pd, concentrado, condensado, creme de leite, manteiga, sorvete,
queijos e leites fermentados.
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AGRIS0047.5 - Habilidades e Atitudes em Agroindustrias |

CR: 08 CR: 120 CH. Tedrica: 40 CH. Praética: 80 CH. AAD: -

Ementa: Deve ser desenvolvida associando e correlacionando teoria e experimentacdo: Desenvolver
competéncias e habilidades técnicas e sdcio-afetivas, e estimular o aprimoramento de atitudes alinhadas
aos principios éticos. A habilidade de comunicar recebe énfase, tanto para orientar os produtores, como
para estimular e aperfeicoar a integracdo multiprofissional. Serdo abordados os temas: Fundamentos de
Sociologia Rural, Associativismo Rural e cooperativas Agricolas, Agroindustria Familiar e Tdpicos
Especiais em Producdo Agropecuéria.

AGRAS0066.0 - Acles Integradas em Ciéncias Agrarias 11

CR.:04 C.H.Total: 60 C.H. Tedrica: 20 C.H. Prética: 40 C.H. AAD: -

Ementa: Agroindustria: acdes socioecondmicas e aplicacdes praticas na comunidade. A¢bes de extensao
agropecudria, sociologia, antropologia. Comercializagcdo de produtos agropecuarios. Desenvolvimento de
estudos anatomo-funcionais e genéticos das espécies domésticas e silvestres regionais, estudos de caso.
Realizagdo de amostragem, analise e adubagdo do solo. Levantamento topografico das propriedades
locais. Levantamento boténico. Técnicas de manejo sanitario, nutricional e produtivo de animais
silvestres. Extensdo rural Identificacdo de microrganismos causadores de enfermidades. Identificacdo de
plantas toxicas em propriedades. ldentificacdo de patologias que acometem os animais e vegetais.

I11 CICLO DE AGROINDUSTRIA

AGRIS0048.0 - Sistemas de Controle de Qualidade de Alimentos

CR: 08 CH: 120 CH. Tedrica: 32 CH. Prética: 16 CH. AAD: 72

Ementa: Introducdo. Os 6rgdos dos sentidos e a percepcdo sensorial. Elementos da avaliagéo sensorial:
ambiente dos testes sensoriais e controle de fatores fisioldgicos e psicolégicos que influenciam as
medidas sensoriais. Métodos de avaliacdo sensorial. Métodos discriminativos. Métodos de escala.
Métodos descritivos. Métodos afetivos. Psicofisica: limiar de deteccdo e lei de Stevens. Estatistica
aplicada a dados sensoriais: testes de hipdtese, erro tipo | e tipo I, ANOVA, testes de média, Analise de
Componente Principal, Regressdo linear simples. Definicdo de qualidade. Fungdes e gerenciamento da
gualidade. Ferramentas da qualidade: amostragem, cartas de controle, controle estatistico. Sistemas de
gestdo da qualidade e normas ISO. Certificagdo e rastreabilidade de produtos. APPCC. Boas Préticas de
Fabricacdo. Atributos de qualidade. Correlacdes entre medidas objetivas e subjetivas de atributos de
qualidade. Estabelecimento de normas e padres de identidade e qualidade. Legislacdo. Organizacdes
nacionais e internacionais de normatizagdo. Estudos de caso: aplicacdes de controle de qualidade na
Agroindustria.

AGRIS0048.1 — Desenvolvimento de Novas Tecnologias para Processamento de Alimentos

CR: 08 CH: 120 CH. Tedrica: 32 CH. Prética: 16 CH. AAD: 72

Ementa: Medidas de pressao e vazao em tubulacfes e equipamentos da industria de alimentos. Estudo de
fluidos na inddstria de alimentos: vazdo, escoamento e bombeamento.Transporte de fluidos por
bombeamento. Caracterizacdo e Fluidodindmica de particulas sélidas; Interacbes Sdlido- Fluido.
SeparacOes Sdlido-Fluido: Sedimentacdo. Centrifugacdo. Filtracdo. Separacdo de sélidos (ciclones).
Fluidizacdo. Flotacdo. Elutriacdo. Separacdes Solido-So6lido. Separacdo por membranas Tratamento de
Sélidos. Agitacdo e mistura Equilibrio entre fases em emulsdes alimenticias. Propriedades térmicas dos
alimentos; Tratamento térmico de alimentos. Transferéncia de massa na interface de alimentos.
Operacoes de transferéncia de massa ou simultaneas de calor e massa aplicadas aos processos da industria
alimenticia: Absorcdo de gases; Destilagdo; Psicrometria e Umidificagdo; Desidratacdo. Liofilizagdo.
Cristalizagdo; Adsorcdo; Extracdo Solido-liquido; Extracdo liquido-liquido. Extrusdo. Introdug&o.
Principios. Tipos de secagem. Cinética de secagem. Secadores. Condicbes de secagem. Avaliaces de
produtos desidratados. Embalagens. Introdugdo a Ciéncia dos materiais: Materiais utilizados, Estrutura,
Propriedades elétricas, mecénicas, térmicas e Oticas dos materiais e sele¢do de materiais. Processos de
obtencdo e uso de embalagens. Embalagens de vidro, metalica, celulésicas e plasticas. Embalagens ativas
inteligentes. O papel da embalagem na estabilidade de alimentos. Embalagens de distribuicéo.
Rotulagem. Méquinas e equipamentos. Controle de qualidade. Planejamento e legislacdo. Embalagens e
meio ambiente. Reciclagem.
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AGRI1S0048.2 - Sistemas para Diminuicdo do Impacto Ambiental dos Processos de Producéo

CR: 08 CH: 120 CH. Tedrica: 32 CH. Praética: 16 CH. AAD: 72

Ementa: Analise ambiental no sistema agricola, com énfase na produtividade biol6gica, qualidade da
agua, conservacdo e administracdo de ecossistemas naturais e artificiais. Conceitos de dinamica
populacional. Aproveitamento racional dos recursos agricolas.

AGRIS0048.3 - Técnicas Mercadoldgicas para Distribuicdo e Comercializagdo de Produtos

CR: 08 CH: 120 CH. Tedrica: 32 CH. Praética: 16 CH. AAD: 72

Ementa: Importdncia do estudo da administracdo. Inter-relacionamento com outras ciéncias. A
importancia das organizagdes na sociedade contemporanea. A administragdo como instrumento de
mudancas sociais. Func¢des administrativas: planejamento, organizacéo, diregdo e controle. No¢6es gerais
das areas funcionais das empresas: producdo, marketing, financas, recursos humanos e materiais.
Logistica Integrada. Servico ao cliente. Relacionamentos na Cadeia de Suprimentos. Estrutura e
Estratégias de distribui¢do. Posicionamento. Analise dos Sistemas de Transporte. Logistica Global e a
distribuicdo. Medidas de Desempenho na Logistica de Distribuicdo. Introducdo ao Marketing; Marketing
aplicado aos sistemas agro-alimentares. Comportamento do consumidor de alimentos. Inovagdo nas
cadeias agroindustriais. O processo de pesquisa e desenvolvimento. Empreendedorismo-empreendedor-
empreendimento-mercado-recursos do empreendedor. Habitats de empreendedorismo e empreendimentos
em cadeias agroindustriais

AGRIS0048.4 - Projetos Agroindustriais

CR: 08 CH: 120 CH. Tedrica: 32 CH. Prética: 16 CH. AAD: 72

Ementa: Caracteristicas da atividade agroindustrial. A Empresa rural e seu campo de atuacdo. As fungdes
administrativas na empresa rural: Planejamento, Organizacdo, Direcdo e Controle. Fatores internos e
externos que afetam a empresa rural. Plano de negdcio. Comercializagdo de produtos agroindustriais.
Marketing no agronegocio. Elaboracdo e execucdo de anteprojetos da indUstria de alimentos. Estudos de
pré-viabilidade econdmica. Projecdo de mercados. Analise de processos e projetos em industrias de
alimentos, bebidas e afins. Arranjo Fisico. Logistica de distribuicdo. Gestdo de Projetos. Elaboracdo de
um anteprojeto de uma Agroindustria ou correlata cobrindo aspectos tecnoldgicos, econdmicos e sociais.
Noc0Ges da Organizacdo do trabalho; Administracdo e Seguranca do Trabalho; Parametros de qualidade:
certificacbes. Regras basicas de benchmarking. Arranjos Fisicos em Empresas e Nocdes de Fluxogramas
e Organogramas.

AGRIS0048.5 - Habilidades e Atitudes em Agroindustria Il

CR: 08 CH: 120 CH. Teorica: 40 CH. Pratica: 80 CH. AAD: -

Ementa: Deve ser desenvolvida associando e correlacionando teoria e experimentacdo: Desenvolver
competéncias e habilidades técnicas e sdcio-afetivas, e estimular o aprimoramento de atitudes alinhadas
aos principios éticos. A habilidade de comunicar recebe énfase, tanto para orientar os produtores, como
para estimular e aperfeicoar a integracdo multiprofissional. Serdo abordados os temas: Toxicologia de
Alimentos e Tratamento de Residuos Agroindustriais.

AGRAS0067.0 - AcBes Integradas em Ciéncias Agrarias 111

CR.:04 C.H.Total: 60 C.H. Tedrica: 20 C.H. Praética: 40 C.H. AAD: -

Ementa: Aperfeicoar os mecanismos de prevencao e controle de doencas de vegetais e animais: Estudos
de caso. Prestar assessoria em tecnologias que proporcionem avancos reprodutivos nos rebanhos de
animais domésticos. Manejo de estagdo meteoroldgica. Técnicas de processamento de pescados.
Aplicacdo de técnicas de conservacdo de forragens. Amortizacdo. Avaliacdo comercial de produtos
agropecudrios regionais. Avaliagdo econdmica da agroindustria. Levantamento produtivo e econdémico de
propriedades rurais da regido. Utilizac8o de programas de gerenciamento de propriedades rurais. Funcdo
de Demanda; Papel do mercado e do sistema de precos. Func¢do de custo; Funcdo lucro. Equilibrio de
Mercado e efeito de politicas. Fontes de Barreiras a entrada e barreiras a saida. Determinantes da
Competitividade das empresas e das cadeias produtivas.

IV CICLO DE AGROINDUSTRIA

AGRIS0049.0 - Estagio em Agroindustria
CR: 06 CH: 90 CH. Tedrica: - CH. Prética: 90 CH. AAD: -
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Ementa: Atividades pratico-profissionais desenvolvidas pelos alunos nos setores de producdo para
contextualizacéo.

AGRIS0049.1 - Estagio em Producéo Agricola
CR: 04 CH: 60 CH. Tedrica: - CH. Pratica: 60 CH. AAD: -
Ementa: Atividades pratico-profissionais desenvolvidas pelos alunos nos setores de produgdo Agricola.

AGRIS0049.2 — Estagio em Producdo Animal
CR: 04 CH: 60 CH. Tedrica: - CH. Prética: 60 CH. AAD: -
Ementa: Atividades préatico-profissionais desenvolvidas pelos alunos nos setores de producdo animal.

AGRIS0049.3 - Estagio em Processamento de Alimentos

CR: 06 CH: 90 CH. Teorica: - CH. Prética: 90 CH. AAD: -

Ementa: Atividades pratico-profissionais desenvolvidas pelos alunos nos setores de processamento de
alimentos.

AGRIS0049.4 — Estagio em Gestao Agroindustrial
CR: 04 CH: 60 CH. Tedrica: - CH. Praética: 60 CH. AAD: -
Ementa: Atividades préatico-profissionais desenvolvidas pelos alunos na area de gestao.

AGRIS0049.5- Trabalho de Conclusédo de Curso

CR: 12 CH: 180 CH. Teorica: - CH. Prética: 180 CH. AAD: -

Ementa: Realizacdo individual de trabalho técnico ou projeto de pesquisa versando sobre assuntos do
campo do conhecimento da Agroinduistria, orientado por docente do Departamento de AgroindUstria,
constando de: Estado da arte, metodologia, apresentacdo e discussdo de resultados, conclusdes e
referéncias bibliograficas.

CURRICULO COMPLEMENTAR

AGRIS0050 - Associativismo Rural e cooperativas Agricolas

Cr: 02 CH: 30 Pré-requisito: AGRAS0065

Ementa: Associativismo - historico e importancia, Estrutura e funcionamento das organizacdes do meio
rural: cooperativas, Cooperacdo e associativismo, Formas associativas, Sindicatos rurais: trabalhadores e
empregadores, Cooperativas: funcGes, objetivos e ramos cooperativos. Projeto de implantacdo de
cooperativa, documentacao e assembléia geral de constituicéo.

AGRIS0051 — Agroindustria Familiar

Cr: 02 CH: 30 Pré-requisito: AGRAS0065

Ementa: Sistemas Agroindustriais: definicdes e correntes metodoldgicas, Mercados Agroindustriais,
Gestdo dos Processos Agroindustriais e Gerenciamento da Produgdo Agricola.

AGRIS0052 - Apicultura

Cr: 02 CH: 30 Pré-requisito: AGRAS0065

Ementa: Situacdo mundial, nacional e regional da producdo e comercializagdo de produtos apicolas;
Historico e importancia econdmica da criacdo de abelhas; Apicultura como alternativa para o produtor;
Uso das abelhas na polinizacdo; Producédo e comercializacdo de produtos apicolas.

AGRIS0053 - Melhoramento vegetal

Cr:04 CH: 60 Pré-requisito: AGRAS0065

Ementa: Transporte. Pré-processamentos. Processos produtivos de derivados de frutas e hortalicas.
Sucos, concentrados, conservas, doces, desidratados. Recepcdo e controle da matéria-prima para
producdo de bebidas. Processos de conservacdo. Embalagens, equipamentos, instalagcdes industriais.
Estocagem, Célculo dos rendimentos e custos industriais.
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AGRIS0054 - Melhoramento animal

Cr:04 CH: 60 Pré-requisito: AGRAS0065

Ementa: Melhoramento genético animal; Sistemas de acasalamento; Herdabilidade; Repetibilidade;
Medicdo e selecdo de caracteristicas quantitativas; Métodos de selegéo.

AGRIS0055 - Toxicologia de Alimentos

Cr: 02 CH: 30 Pré-requisito: AGRAS0065

Ementa: Introducdo a toxicologia, Fases da intoxicacdo. Principais técnicas utilizadas nas andlises
toxicoldgicas.

AGRIS0056 - Tratamento de Residuos Agroindustriais

Cr: 02 CH: 30 Pré-requisito: AGRAS0065

Ementa: Desenvolvimento Sustentavel: Perspectivas histdricas e tedricas, Principais doutrinas e teorias
econdmicas do estudo do meio ambiente, conceitos e classificacdo dos recursos naturais, meio ambiente
e poluicdo, tendéncias da questdo ambiental no Brasil e no mundo.

AGRIS0057 - Tecnologia de bebidas e produtos fermentados

Cr:04 CH: 60 Pré-requisito: AGRAS0065

Ementa: Conhecendo o mundo da tecnologia de bebidas, bebidas ndo alcoodlicas e bebidas alcodlicas,
bebidas fermentadas: vinho e cerveja.

AGRIS0058- Biotecnologia de alimentos

Cr:04 CH: 60 Pré-requisito: AGRAS0065

Ementa: Principios fundamentais de engenharia genética e sua correlacdo com alimentos in natura e
processados. Organismos e vegetais geneticamente modificados. Obtengdo de metabolitos de interesse
industrial. Biotransformacéo de produtos por via enzimatica e microbiana.

AGRIS0059 - Fundamentos de Sociologia Rural

Cr:04 CH: 60 Pré-requisito: AGRAS0065

Ementa: Sociologia como ciéncia social e as bases da sociologia rural, agricultura familiar e/ou pequena
agricultura e agricultura patronal, Questdo agréria e desenvolvimento agricola, Processos sociais agrarios
no Brasil: conceituagéo e anélise.

AGRIS0060 - Tépicos Especiais em Producdo Agropecuaria

Cr: 02 CH: 30 Pré-requisito: AGRAS0065

Ementa: Modernizacdo no campo brasileiro: transformagdes na base técnica, econdémica e socio-cultural;
Desafios para a producgdo agropecuaria de hoje: alta produtividade, consumo de massas e alto consumo de
energia; Outras propostas de agricultura: agroecologia, agricultura orgénica, permacultura e outras.

AGRIS0061 - Tépicos Especiais em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Cr: 02 CH: 30 Pré-requisito: AGRAS0065

Ementa: Definicoes, classificagdo, funcbes, importancia e disponibilidade dos alimentos. Conceitos,
importancia e evolucdo da Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Alteracfes em alimentos.

AGRIS0062 - Topicos Especiais em Gestdo do Agronegdcio

Cr: 02 CH: 30 Pré-requisito: AGRAS0065

Ementa: Sistemas Agroindustriais: definicdes e correntes metodoldgicas, Mercados Agroindustriais,
Gestdo dos Processos Agroindustriais e Gerenciamento da Produgdo Agricola.

AGRAS0069 - Lingua Brasileira de Sinais - LIBRAS

Cr:04 CH: 60 Pré-requisito: -

Ementa: Politicas de educacdo para surdos. Conhecimentos introdutérios sobre a LIBRAS. Aspectos
diferenciais entre a LIBRAS e a Lingua Oral.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE
CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUCAO N° 48/2015/CONEPE

ANEXO V

NORMAS DO ESTAGIO SUPERVISIONADO DO CURSO DE GRADUACAO EM
AGROINDUSTRIA - CAMPUS DO SERTAO

SECAO |
Da Definicdo e Objetivo do Estagio Curricular

Art. 1° O estagio curricular é uma atividade de carater individual para os alunos do Curso de
Graduacdo em Agroindustria.

Paragrafo Unico. O estagio se d& nas modalidades de estagio curricular obrigatério e estagio ndo
obrigatdrio.

Art. 2° O estagio curricular tem carater eminentemente pratico, devendo proporcionar ao aluno a
oportunidade de aplicacdo do instrumental tedrico auferido nas diversas disciplinas que integram o
curriculo do curso, além de:

I. oferecer ao aluno a oportunidade de desenvolver atividades tipicas da profissdo de Bacharel

em Agroindustria na realidade do campo de trabalho;

Il. contribuir para a formacdo de uma consciéncia critica no aluno em relacgao a sua aprendizagem

nos aspectos profissional, social e cultural;

I11. proporcionar a oportunidade da integracdo de conhecimentos, contribuindo dessa forma para a
aquisicdo de competéncias técnico-cientificas extremamente importante na sua atuacdo como
Bacharel em Agroindustria;

IV. permitir a retroalimentagdo das disciplinas e do curso, a partir da realidade encontrada nos
campos de estagio, e,

V. contribuir para a integracdo da universidade com a comunidade.

SECAO II
Da Disposi¢do do Modulo Estagio Curricular

Art. 3° O Curso de Graduagdo em Agroinddstria atribui ao Estagio Supervisionado, de carater
obrigatorio, a carga horéria de trezentas e sessenta horas correspondente a vinte e quatro creditos.

Paragrafo unico. Da carga horéria total da atividade de Estagio sera contabilizada como carga
horéria docente cento e vinte horas, correspondente as atividades de orientagdo, supervisdo e
planejamento.

Art. 4° O estdgio ndo obrigatdrio gera créditos, através das atividades complementares, para a
integralizacdo do curriculo pleno.

SECAO Il
Do Campo de Estégio

Art. 5° Constituem-se campos de estagio curricular as empresas e/ou instituicGes publicas ou
privadas ligadas & area de atividade profissional do setor da agroinddstria, que atendam aos objetivos do
art. 2° destas Normas.

Art. 6° Devem ser observadas as seguintes condi¢fes para a definicdo dos campos de estagio
curricular:

17



I. aexisténcia de demandas ou necessidades que possam ser atendidas, no todo ou em parte, pela
aplicacdo dos métodos e técnicas da area de formacao profissional do setor da Agroindustria;
Il. a existéncia de infraestrutura humana e material que possibilite a adequada realizacdo do
estagio;
I1l. a possibilidade de superviséo e avaliacdo do estagio pela Universidade Federal de Sergipe, €,
IV. aassinatura de termo de compromisso entre a UFS e a unidade concedente do estagio, no qual
serdo acordadas todas as condi¢Oes para a sua realizacao.

SECAO IV
Da Estrutura Organizacional

Art. 7° As atividades do estagio serdo coordenadas pela Comissdo de Estagio do curso, composta
por:
I. um membro docente do Colegiado do Curso;
Il. professores orientadores, até 0 maximo de cinco, eleitos pelo Conselho Departamental, e,
I1l. um representante discente indicado pelo Centro Académico.

Paragrafo Unico. A Comissdo de Estagio devera eleger um coordenador dentre os seus membros
docentes.

Art. 8°Compete a Comissao de Estagio:
I. zelar pelo cumprimento das normas de estagio especificas do curso, bem como da resolugdo
vigente;
I1. definir os campos especificos de estagio a serem aprovados pelo Colegiado do Curso;
I1l. estabelecer contato com empresas e/ou instituicdes com potencial de desenvolvimento de
estagio curricular do curso;
IV. fazer o planejamento anual da disponibilidade dos campos de estagio e respectivos professores
orientadores e encaminha-lo a Central de Estagios da UFS;
V. promover atividades de integracdo entre os segmentos envolvidos com 0s estagios, como
reunides com estagiarios e visitas as unidades concedentes, dentre outras julgadas necessarias;
VI. avaliar, em conjunto com o Colegiado do Curso, os resultados dos programas de estagio
curricular obrigatério, propondo alteracées, quando for o caso;
VII. realizar orientagdo dos estagiérios para a sua insercdo no campo de estagio;
VIII. orientar na padronizagdo do relatdrio e dos formularios de avaliagdo das atividades do estagio
curricular;
IX. analisar os planos de estagio curricular, emitindo parecer no prazo maximo de oito dias Gteis, a
partir da data do seu recebimento, encaminhando-os ao Colegiado do Curso;
X. estabelecer, em conjunto com o Departamento, a indicacdo dos professores orientadores do
estagio curricular;
XI. avaliar e selecionar os campos de estagio curricular, e,
XII. baixar instrucGes que visem orientar os alunos quanto as providéncias necessarias para a
realizacdo do estagio curricular.

SECAOV
Da Superviséo do Estagio

Art. 9° A supervisdo do estagio é definida como sendo o acompanhamento e avaliacdo do
estagiario e das atividades por ele desenvolvidas no campo do estagio.

8§ 1° A atividade de supervisdo compreende a supervisdo pedagdgica e a supervisdo técnica.

8§ 2° A supervisdo pedagogica consiste no acompanhamento das atividades no campo de estagio
por professor da UFS/Campus Sertdo, vinculado as disciplinas profissionalizantes do curso de graduagédo
em Agroindustria, designado como professor orientador.

§ 3° A supervisdo técnica consiste no acompanhamento das atividades no campo de estégio,

exercida por profissional técnico responsavel pela area do estagio na instituicdo conveniada, designado
como supervisor técnico.
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Art. 10. S8o atribuicdes do professor orientador:

l.
Il.
M.
V.

V.
VI.

VIL.
VIII.
IX.

orientar o estagiario em relacdo as atividades a serem desenvolvidas no campo do estagio;
contribuir para o desenvolvimento, no estagiério, de uma postura ética em relacdo a pratica
profissional,

discutir as diretrizes do plano de estagio com o supervisor técnico;

apreciar o plano de estagio curricular obrigatério dos estagiarios sob a sua responsabilidade;
assessorar o estagiario no desenvolvimento de suas atividades;

comparecer as reunides e demais promocgGes relacionadas ao estagio, sempre que convocado
por qualquer das partes envolvidas com o estagio;

orientar o aluno na elaboragdo do relatério do estagio;

acompanhar o cumprimento do plano de estagio, e,

responsabilizar-se pela avaliacdo final do estagiario, encaminhando os resultados ao Colegiado
do Curso.

Art. 11. S&o atribui¢des do supervisor técnico:

l.
Il.
M.
V.

V.
VI.

orientar o estagiario na elaboracéo do plano de estagio;

discutir o plano de estagio com o professor orientador;

orientar o estagiario em relacdo as atividades a serem desenvolvidas no campo de estagio;
assistir e/ou treinar o estagiario no uso das técnicas necessarias ao desempenho de suas
fungdes no campo de estagio;

encaminhar mensalmente ao professor orientador a frequéncia do estagiario, e,

participar da avaliacéo do estagirio.

Art. 12. A supervisdo do estagio exercida por docente da formacgdo profissional do curso de
graduagdo em Agroindustria é considerada atividade de ensino, devendo constar dos planos
departamentais e compor a carga horaria dos professores.

Paragrafo unico. O nimero de horas destinado a supervisdo serd definido pelo Colegiado do

Curso.

SECAO VI
Da Coordenacao da Comissdo de Estagio

Art. 13. Compete ao Coordenador da Comissdo de Estagio:

V.

V.
VI.
VIL.

VIII.
IX.

XI.

XIl.
XII.
XIV.

XV.

zelar pelo cumprimento das normas e resoluces relativas ao estagio curricular;

elaborar e divulgar junto aos alunos e professores a politica de estagio curricular do curso;
elaborar, em conjunto com as instituicdes que oferecem campo de estagio, programas de
atividades profissionais para serem desenvolvidas;

coordenar e controlar as atividades decorrentes do estagio curricular de comum acordo com o
professor orientador e o supervisor técnico;

manter contato com as instituigdes concedentes, para a realizagdo de estagio;

divulgar as ofertas de estagio e encaminhar os interessados as instituicdes concedentes;
interagir com os professores orientadores e supervisores técnicos visando ao acompanhamento
e ao aperfeicoamento do processo;

elaborar formulérios para planejamento, acompanhamento e avaliacdo de estagio;

encaminhar a Central de Estagios o nome do(s) professor(es) orientador(es) de estagio e dos
alunos estagiarios com os respectivos locais de realizagdo dos estagios;

encaminhar a Central de Estagios o termo de compromisso devidamente preenchido pela
unidade concedente, pelos professores orientadores e pelo estagiario;

definir, em comum acordo com a Comissdo de Est&gio, 0s pré-requisitos necessarios para a
qualificacdo de estudantes do curso para a realizacdo de cada atividade de estagio;

encaminhar ao Colegiado do Curso os relatdrios finais de estagio curricular;

emitir declara¢Ges que comprovem a participacdo do professor orientador no planejamento,
acompanhamento e avaliacdo do estagiério, e,

organizar e manter atualizado o cadastro de possiveis campos de estagio.
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SECAO VII
Da Sistematica de Funcionamento do Estagio Curricular Obrigatério

Art. 14, Caberd ao Colegiado do Curso divulgar em periodo minimo de um més antes da
matricula em estagio, as informac@es referentes aos campos de estagio disponiveis.

Art. 15. O aluno do curso podera optar por realizar o estdgio em um campo diferente daqueles
oferecidos pela Comissao de Estagio, desde que esteja em concordancia com os requisitos apresentados
no art. 5° desta norma e que seja aprovado pela Comisséo de Estagio.

Art. 16. A matricula € o procedimento pelo qual o aluno se vincula ao estagio curricular
obrigatdrio.

SECAO VIII
Da Sistematica de Funcionamento do Estagio Ndo Obrigatério

Art. 17. O estagio ndo obrigatério podera ser realizado por alunos regularmente matriculados no
curso, desde que contribua para a formacgao académico-profissional do estudante, e ndo prejudique as suas
atividades normais de integralizag&o de seu curriculo dentro dos prazos legais.

§1° O estagio ndo obrigatério ndo substitui o estagio curricular obrigatério.

§2° O estagio ndo obrigatdrio podera ser transformado em no maximo trés créditos e aproveitado
como atividade complementar, a critério do Colegiado do Curso, desde que o estagio proporcione ao
aluno a oportunidade de aplicacéo do instrumental tedrico auferido nas diversas disciplinas que integram
0 curso de Agroindustria.

Art. 18. Sdo condigdes para realizar o estagio ndo obrigatdrio:
I. aprovacdo pela Comissdo de Estdgio e pela unidade concedente, de um plano de estagio
entregue pelo estagiario a Central de Estagios da UFS;
Il. a existéncia de um termo de compromisso, no qual devem constar as condi¢des de estagio,
assinado pelo aluno, pela unidade concedente e pela UFS/PROEX;
I11. orientacdo do estagiario por um supervisor técnico e um professor orientador;
IV. entrega pelo estagidrio, a Comissdo de Estdgio e a Central de Estagios, de relatorios
semestrais sobre as atividades desenvolvidas no estagio, e,
V. garantia de seguro contra acidentes pessoais a favor do estagiario, pela unidade concedente.

SECAO IX
Dos Deveres do Estagiario

Art. 19. Estagiario € o aluno regularmente matriculado no Curso de Graduacdo em Agroindustria
e que esteja matriculado em estéagio curricular obrigatorio ou frequentando estagio ndo obrigatorio.

Art. 20. Compete ao estagiario:
I. assinar o termo de compromisso com a Universidade Federal de Sergipe e com a unidade
concedente do estagio;
Il. elaborar, sob a orientacdo do professor orientador e supervisor técnico o plano do estagio
curricular;
I1l. desenvolver as atividades previstas no plano de estagio curricular sob a orientacdo do
professor orientador e supervisor técnico;
IV. cumprir as hormas disciplinares do campo de estagio;
V. participar, quando solicitado, das reunides promovidas pelo professor orientador e pelo
supervisor técnico e/ou pela Comissdo de Estagio;
VI. submeter-se aos processos de avaliagdo, e,
VII. apresentar relatérios de estagio curricular, definido pela Comissdo de Estagio.
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SECAO X
Da Avaliacao do Estagio Curricular Obrigatoério

Art. 21. A avaliagdo final do estagiario seré realizada pelo professor orientador.

Art. 22. S8o instrumentos de avaliacdo do estagio curricular obrigatorio:
I. plano de estégio;
Il. relatorio referente ao estagio curricular obrigatdrio;
I1l. apresentacdo oral do relatorio referente ao estagio curricular obrigatério;
IV. frequéncia do estagiério, e,
V. ficha de avaliacdo do professor orientador e do supervisor técnico;

SECAO XI
Disposi¢des Finais

Art. 23. Os casos omissos serdo decididos pelo Colegiado do Curso de Agroindustria.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE
CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUCAO N° 48/2015/CONEPE
ANEXO VI

NORMAS ESPECIFICAS DO TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO (TCC) DO CURSO
DE GRADUAGCAO EM AGROINDUSTRIA - CAMPUS DO SERTAO

SECAO |
Da Caracterizacéo e dos Objetivos do TCC

Art. 1° O Trabalho de Concluséo de Curso (TCC) é a realizacdo individual pelo discente, sob
orientacdo de professores do Nucleo/Departamento de Agroindustria, de um trabalho ou projeto de
pesquisa versando sobre assuntos do campo de conhecimento de sua formagéo.

Art. 2° O TCC é um componente curricular obrigatério para o Curso de Agroindustria, a ser
realizado ao longo do ultimo ano do curso, centrado em determinada area tedrico-pratica ou de formagédo
profissional, como atividade de sintese e integracdo de conhecimento e consolidagdo das técnicas de
pesquisa.

Art. 3° O trabalho de conclusao de curso (TCC) podera ser desenvolvido através de monografia
de pesquisa ou artigo cientifico.

Art. 4° A atividade de TCC ndo possui carga horaria fixa semanal, sendo sua carga horéria total
(180 horas) prevista na estrutura curricular e computada para integraliza¢do do Curso.

Paragrafo Unico. Da carga horaria total da atividade de TCC, sera contabilizada como carga
horéria docente sessenta horas, correspondente as atividades de orientacdo e planejamento.

Art. 5° O TCC serd, obrigatoriamente, acompanhado por um professor orientador, que devera
formalizar o aceite por escrito, enviando a Comissdo de TCC que encaminhara ao Colegiado do Curso
para sua ratificagdo.

SECAO I
Da Comissdo de TCC

Art. 6° A Comissdo de TCC do Curso de Graduacdo em Agroindustria serd composto por trés
professores e podera ser renovada a cada dois anos.

Paragrafo unico. A Comissdo de TCC tera um coordenador designado pelo Colegiado do curso.

Art. 7° Compete a Comissdo de TCC:
I. zelar pelo cumprimento desta Resolugéo;
Il. acompanhar as defesas;

I11. proceder a divulgacdo dos TCCs a serem defendidos, mediante circulares, identificando titulo
do trabalho, autor, orientador, banca, local e horario da defesa, previamente estabelecidos pelo
orientador;

IV. providenciar declaracdo de participagdo da banca para todos os membros, especificando-a no
caso do orientador, imediatamente ap0s a defesa de cada TCC;

V. acompanhar a producdo do processo de orientacdo, mediante realizacdo de reunides
sistematicas com os orientandos, bem como com os orientadores, e,

VI. divulgar data e hora da defesa quinze dias antes, através de cartazes no Campus.
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SECAO 111
Da Orientacdo do TCC

Art. 8° Cada docente do NUcleo/Departamento de AgroindUstria podera orientar, no maximo,
cinco alunos, por ciclo.

Art. 9° Poderdo atuar como professores orientadores ou coorientadores aqueles vinculados ao
Curso de Agroinddstria do Campus do Sertdo, sendo efetivos, substitutos ou voluntarios, desde que
possuam titulacdo minima de mestre.

Paragrafo Unico. Sera permitido que professores da UFS vinculados a outros departamentos ou
nucleos atuem como orientadores ou coorientadores dos TCCs, desde que esta orientagdo seja solicitada
formalmente pelo discente & Comissdo de TCC, que devera aprovar e submeter ao Colegiado do Curso
para deliberacéo.

SECAO IV
Do Trabalho Discente

Art. 10. Séo obrigac¢des do aluno durante o desenvolvimento do TCC:

I. definir, junto com o orientador, o tipo de trabalho a ser desenvolvido;

Il. elaborar a proposta de trabalho;
I1l. assistir a seminarios especificos na pds-graduacéo, indicados pelo orientador;
IV. fazer a apresentacdo dos resultados na forma de seminario, e,

V. entregar 05 (cinco) copias do TCC encadernadas ao Nucleo/Departamento.

Art. 11. O trabalho desenvolvido na disciplina TCC:
I. € individual, com tema de livre escolha do aluno, obrigatoriamente relacionado com as
atribuigdes profissionais;
Il. deverd ser desenvolvido sob a supervisdo de um professor orientador, escolhido pelo
estudante entre os docentes do curso;
I1l. sera avaliado pela Coordenacdo de TCC, e,
IV. as normas técnicas de redacgdo cientifica e apresentacdo deverdo contemplar a natureza do
trabalho.

SECAO V
Da Avaliagdo do TCC

Art. 12. O trabalho desenvolvido na disciplina TCC tera as seguintes normas de avaliacao:

I. a avaliacdo esta condicionada & entrega do trabalho, e sera feita por uma banca composta
pelo orientador e dois profissionais, podendo ser da UFS ou de outra instituigéo, e,

Il. a avaliacdo sera realizada através de uma Unica nota, atribuida ap6s a entrega do trabalho
definitivo, sendo considerada a nota minima 5,0 (cinco) para aprovacao.

Art. 13. A Banca Examinadora do TCC sera composta pelo professor orientador, dois
professores como membros titulares, e, um professor suplente.

§1° A Banca Examinadora devera ser estabelecida no prazo minimo de quinze dias, antes da data
de defesa do trabalho.

§2° No ato de indicacdo da Banca Examinadora pelo professor orientador, trés cépias do
trabalho deverdo ser encaminhadas ao Colegiado para serem distribuidas aos professores examinadores.

83° Os membros da Banca Examinadora serdo, preferencialmente, da matéria de ensino
que integre os conhecimentos cientificos empregados no desenvolvimento do trabalho.

84° ApoOs a defesa do trabalho uma versdo final deverd ser encaminhada ao Colegiado
para compor o arquivo dos Trabalhos de Concluséo de Curso no Colegiado.
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Art. 14. Compete ao Coordenador do TCC elaborar o relatério com o resultado final das
avaliacBes do TCC, no prazo maximo de oito dias ap6s sua realizacdo, para ser homologado no
Colegiado, e, posteriormente, encaminhado ao DAA.

SECAO VI
Das Disposicoes Finais

Art. 15. Os casos omissos serdo resolvidos pelo Colegiado do Curso de Agroinddstria.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SERGIPE
CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUCAO N° 48/2015/CONEPE
ANEXO VII

REGULAMENTO DAS ATIVIDADES COMPLEMENTARES DO CURSO DE GRADUAGAO
EM AGROINDUSTRIA - CAMPUS DO SERTAO

Art. 1° As Atividades Complementares sdo créditos obrigat6rios para a integralizacdo do curso,
oferecendo ao discente a oportunidade de ampliacdo de sua formacao intelectual através da flexibilizacdo
curricular.

81° As atividades complementares constituem a parte flexivel do curso de Graduagdo em
Agroindustria e devera ser cumprida em 150 (cento e cinquenta) horas, ao longo do curso.

§2° Somente sera considerada a participacdo do aluno em atividades complementares realizadas
apos a matricula institucional no Curso de Agroindustria.

Art. 2° Cabera ao Colegiado do Curso designar uma Comissdo formada por trés docentes para
avaliar e validar ou ndo a solicitacdo do discente.

Paragrafo Unico. A Comisséo tera o prazo maximo de trinta dias Uteis para enviar a pontuagdo
da atividade complementar a 0 DAA, apés o término do periodo letivo.

Art. 3° Sdo consideradas atividades complementares:
I. bolsista ou voluntario em Programas de Pesquisa, de Extensdo ou de inovagdo tecnoldgica;
Il. participacdo em Comisséo Organizadora de evento;
I1l. participagdo em cursos ou eventos em areas afins;
IV. representagdo discente em drgéo colegiado;
V. visitas orientadas;
VI. publicacdo de trabalho cientifico;
VII. estagio ndo obrigatorio;
VIII. participagdo em projetos de empresa Junior, e,
IX. atividade profissional em relagdo ao curso.

Paragrafo Unico. As atividades complementares ndo previstas, académicas ou nao, deverdo ser
encaminhadas para a Comissdo Coordenadora para analise.

Art. 4° As atividades complementares poder&o ser realizadas na UFS ou em outras Instituicoes,
publicas ou privadas, mediante consulta prévia a coordenacéo.

Art. 5° As atividades complementares deverdo ser comprovadas através certificado e relatorio
descritivo das atividades desenvolvidas

Art. 6° Os créditos relativos as atividades complementares deverdo ser solicitadas até 30 (trinta)
dias antes do término de cada ciclo anual.

Art. 7° O numero de créditos que poderdo ser computados para cada atividade complementar,
esta definido conforme quadro abaixo:
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Méximo

curso

(um) crédito

Atividade de Equivaléncia Comprovante
créditos
,:\r:wdeﬂe ::;r:]naz bo(ljselsta 2‘; ‘L‘?'S‘;”tarég ) Cada 02 (dois) semestres | Certificado ou
prog . _ pesquisa, equivalem a 1 (um) crédito declaracdo
extensdo ou de inovagdo tecnolégica
Participacao em Comissédo 9 Cada 60h equivalem a 01 | Certificado ou
Organizadora de evento (um) crédito declaragéo
Participagdo em cursos ou eventos em 9 Cada 60h equivalem a 01 | Certificado ou
areas afins (um) crédito declaragéo
Representacdo discente em 6rgdo 9 Cada 1 (um) ano equivale a | Certificado ou
colegiado 01 (um) crédito declaragéo
- . Cada 5 (cinco) visitas | Certificado ou
Visitas orientadas 1 . s ~
equivalem a 01 (um) crédito declaragéo
Cada artigo ou cada 03 (trés)
resumos expandidos ou Copia da
Publicacédo de Trabalho Cientifico 2 ainda a cada 04 (quatro) pia de
. . publicacao
resumo simples equivalem a
01 (um) crédito
L S Cada 90 h equivalem a 01 | Certificado ou
Estagio ndo obrigatorio 3 - x
(um) crédito declaragéo
Participagdo em projetos de Empresa 9 Cada 01(um) ano equivale a | Certificado ou
Junior 01 (um) crédito declaracédo
Atividade profissional em relacdo ao 9 Cada 90 h equivalem a 01 | Certificado ou

declaragéo

Art. 8° A solicitagdo de contagem das horas de Atividades Complementares pelo discente devera
ocorrer a partir do quarto ano com apresentacdo dos documentos comprobatorios, original e copia.

Art. 9° Apds analisada e validada pela Comissdo de Avaliacdo de Atividades Complementares,
devera o processo ser encaminhado ao DAA para o devido registro da carga horaria respectiva.

Art. 10. Os casos omissos serdo decididos pelo Colegiado do Curso de Agroindustria.
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CONSELHO DO ENSINO, DA PESQUISA E DA EXTENSAO

RESOLUCAO N° 48/2015/CONEPE

ANEXO VIII

TABELA DE EQUIVALENCIA DA ADAPTAGCAO CURRICULAR DO CURSO DE GRADUACAO EM AGROINDUSTRIA

CURRICULO ATUAL CURRICULO PROPOSTO
CICLO |
CODIGO DISCIPLINA CR|CH| PEL CODIGO MODULO CR | CH
INTRODUGAO A METODOLOGIA INTRODUGAO AS CIENCIAS
AGRAS0009 CIENTIFICA 02 | 30 | 2000 | AGRAS0065.0 | oconniAd E DA TERRA 06 | 90
AGRAS0049 | BIOLOGIA GERAL 04 | 60 | 2.00.2 | AGRAS0065.1 | CIENCIAS DA VIDA | 10 | 150
- AGRAS0065.2 | FUNDAMENTOS DE BIOLOGIA |08 [ 120
SEM EQUIVALENCIA VEGETAL
SEM EQUIVALENCIA AGRAS0065.3 | FUNDAMENTOS DE BIOLOGIA [ 08 [ 120
ANIMAL
AGRIS0023 | ANALISE DOS ALIMENTOS 04 | 60 [ 2.00.2
FUNDAMENTOS DE TECNOLOGIA DE AGRAS0065.4 | ALIMENTOS 10 | 150
AGRIS0006 | /' eNros 04 | 60 | 2.00.2
COMERCIALIZACAO DE PRODUTOS ACOES INTEGRADAS EM
AGRIS0002 | =0~ Den 2o o5 02 | 30 | 2000 | AGRAS0065.6 | ~%NCIAS AGRARIAS | 04 | 60
AGRAS0050 | MATEMATICA BASICA 04 [60 [4.00.0
AGRAS0058 | QUIMICA ORGANICA 04 |60 |4.00.0
AGRAS0051 | INTRODUCAO A ESTATISTICA 04 [60 [4.000 | ,-oacooess | HABILIDADES E ATITUDESEM | ) | oo
AGRAS0048 | DESENHO TECNICO 04 [60 |2.02.0 | CIENCIAS AGRARIAS
AGRAS0010 | QUIMICA GERAL E ANALITICA 04 [60 |[2.00.2
AGRAS0003 | FISICO-QUIMICA 04 |60 |4.00.0
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CURRICULO ATUAL

CURRICULO PROPOSTO

Il CICLO
CcODIGO DISCIPLINA CR |CH | PEL CODIGO MODULOS CR | CH
AGRisoo17 | HISETE B LEGISLAGRO D8 1gq |60 | 2002
- - HIGIENIZACAO E SANITIZACAO
QUIMICA E BIOQUIMICA APLICADA AGRIS0047.0 10 | 150
AGRIS0010 | 2™ "\ MENTOS 04 | 60 | 2.00.2 DE ALIMENTOS
AGRIS0011 | MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS 04 | 60 | 2.00.2
AGRIS0004 | CADEIAS - PRODUTIVAS | (AVES, | 04 |60 |2.02.0 08 120
SUINOS) CADEIAS PRODUTIVAS DE
AGRIS0005 | CADEIAS PRODUTIVAS 11 (BOVINOS, | 04 |60 [2.020 | AGRIS0047.1 | ORIGEM ANIMAL
CAPRINOS-OVINOS)
AGRIS0001 | PRODUCAO AGROPECUARIA 02 |30 |200.0
CADEIAS PRODUTIVAS Il (FRUTAS E 08 120
AGRIS0008 HORTALICAS) 04 | 60 | 2020 CADEIAS PRODUTIVAS DE
CADEIAS PRODUTIVAS IV (CEREAIS, AGRIS0047 2 | ORIGEM VEGETAL
AGRIS0009 | FIBROSAS, OLEAGIN.,, CANA-DE- | 04 | 60 | 2.02.0 '
ACUCAR)
AGRIS0001 | PRODUCAO AGROPECUARIA 02 | 30 | 2.00.0
TECNOLOGIA DE FRUTAS E
AGRIS0014 HORTALICAS 04 | 60 | 2.00.2
TECNOLOGIA DE CEREAIS E TECNOLOGIAS DE ALIMENTOS
AGRIS0015 PANIFICACAO 04 | 60 | 2002 | AGRIS0047.3 | JE' oo cEM EGETAL 10 | 150
TECNOLOGIA DE CANA-DE-ACUCAR
AGRIS0016 | & SCnADOS 04 | 60 | 2.00.2
TECNOLOGIA DE PESCADOS E |04 |60 |2.00.2
AGRIS0019 | Job A 5s
TECNOLOGIA DE LEITE E|04 |60 |2.00.2 TECNOLOGIAS DE ALIMENTOS
AGRIS0020 | HEo ADas AGRIS0047.4 | oo~ ANIMAL 08 | 120
TECNOLOGIA DE CARNE E |04 |60 |200.2
AGRIS0021 | jE2 h Do
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FUNDAMENTOS DE SOCIOLOGIA

ZOOTS0074 | LbAl 04 | 60 | 2.00.2

ASSOCIATIVISMO RURAL E ~
AGRIS0034 | -55pERATIVAS AGRICOLAS 02 130 | 2000 | AGRAS0066.0 éFEC,)\IECS; AS Aggiﬁ?ﬁgﬁs EM| 08 | 120
AGRIS0035 | AGROINDUSTRIA FAMILIAR 02 | 30 | 2.00.0

TOPICOS ESPECIAIS EM PRODUCAO
AGRIS0043 | 1 -0 SBECUARIA 02 | 30 -
AGRIS0038 | MELHORAMENTO ANIMAL 04 | 60 | 2.02.0
AGRIS0037 | MELHORAMENTO VEGETAL 04 | 60 | 2.02.0 Xég'oﬁﬁé“ESETSRIEASAIT'TUDES EM
AGRIS0041 | TECNOLOGIA ~ DE  BEBIDAS  E | (, | 50 | 50gp | AGRIS0047.5 08 | 120

PRODUTOS FERMENTADOS e
AGRIS0036 | APICULTURA 02 | 30 | 2.00.0

CURRICULO ATUAL CURRICULO PROPOSTO
111 CICLO

cODIGO DISCIPLINA CR | CH | PEL CcODIGO MODULOS CR | CH
AGRIS0025 | ANALISE SENSORIAL DE ALIMENTOS | 04 | 60 | 2.02.0 AGRIS0048.0 | SISTEMAS DE CONTROLE DE | 4o | 199
AGRAS0002 | CONTROLE DA QUALIDADE 04 | 60 | 2.01.1 ' QUALIDADE DE ALIMENTOS
AGRIS0012 | OPERACOES UNITARIAS 04 | 60 | 3.01.0 DESENVOLVIMENTO DE
AGRIS0028 | SECAGEM DE ALIMENTOS 02 | 30 | 1.00.1 | ,cbisgoagy | NOVAS TECNOLOGIAS PARA | o | (o9
AGRIS0022 | EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO | o, | o0 | 5020 ' PROCESSAMENTO DE

DE ALIMENTOS e ALIMENTOS

SISTEMAS PARA DIMINUICAO
AGRAS0005 | GESTAO AMBIENTAL 02 | 30 | 2.00.0 | AGRIS0048.2 | DO IMPACTO AMBIENTAL DOS | 04 | 60
PROCESSOS DE PRODUCAO

AGRAS0006 INTRODUCANOAADMI,NISTRAQAO 04 | 60 | 4.00.0 TECNICAS MERCADOI:OGICAS
AGRIS0026 | DISTRIBUICAO E LOGISTICA 02 | 30 | 2000 | ,:ois00483 | PARA DISTRIBUICAO El 10 | 150
AGRIS0027 | MARKETING ESTRATEGICO | o, | 35 | 2000 COMERCIALIZACAO DE

AGROINDUSTRIAL Y PRODUTOS
AGRAS0004 | GESTAO AGROINDUSTRIAL 04 | 60 | 3.01.0

PROJETO E GESTAO
AGRIS0030 | A -0 INDUSTRIAL 04 | 60 | 2.02.0 | AGRIS0048.4 PROJETOS AGROINDUSTRIAIS 10 | 150
AGRIS0031 | SEGURANCA DO TRABALHO 02 | 30 | 2.00.0
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AGRIS0039 | TOXICOLOGIA DE ALIMENTOS 02 [ 30 | 2000 -
, AGOES  INTEGRADAS  EM
TRATAMENTO  DE _ RESIDUOS AGRAS0067.0 | A% , 08 | 120
AGRIS0040 | p A TAMETO o 02 | 30 | 2.000 CIENCIAS AGRARIAS IIi
AGRISooad | TOPICOS ESPECIAIS EM CIENCIA E | 0o | a0 | 2000
TECHOLOGIA DE ALIMENTOS HABILIDADES E ATITUDES EM
AGRIS0042 | BIOTECNOLOGIA DE ALIMENTOS | 04 | 60 | 2020 | AGRISO0485 | habl DRDES & A 08 | 120
AGRIS004s | TOPICOS ESPECIAIS EM GESTAO DO | (y | 9 | .
AGRONEGOCIO
CURRICULO ATUAL CURRICULO PROPOSTO
IV CICLO
CODIGO DISCIPLINA CRCH| PEL | CODIGO MODULOS CR [ CH
AGRIS0003 | ESTAGIO SUPERVISIONADO | 02 | 30 | 0.00.2
AGRIS0007 | ESTAGIO SUPERVISIONADO |l 02 | 30 | 0.00.2 | AGRIS0049.0 | ESTAGIO EM AGROINDUSTRIA | 06 | 90
AGRIS0013 | ESTAGIO SUPERVISIONADO Ili 02 | 30 | 0.00.2
AGRIS0024 | ESTAGIO SUPERVISIONADO IV 04 | 60 | 0.004 | AGRISODdg1 | So1AGIO EM - PRODUGAD T o, | 6o
AGRICOLA
AGRIS0029 | ESTAGIO SUPERVISIONADO V 04 | 60 | 0.004 | AGRISO049.2 | o> ACIO  EM - PRODUGAO | gp ) g
, ESTAGIO EM PROCESSAMENTO
AGRIS0029 | ESTAGIO SUPERVISIONADO VI 04 | 60 | 0004 | AGRISOD493 | S ACIO EM P 06 | 90
: ESTAGIO EM  GESTAO
AGRIS0029 | ESTAGIO SUPERVISIONADO VI 04 | 60 | 0004 | AGRISOO494 | POV 04 | 60
TRABALHO DE CONCLUSAO DO TRABALHO  FINAL  DE|12 | 180
AGRIS0033 | [FABALID  DF  CORCLLS 08 | 120 | 2006 | AGRIS0005 | (P IK

Sala das Sess0es, 27 de julho de 2015
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